FAX BESTELL - LISTE
Fax. Nr.: 01/813 97 977

DER FREILANDER Biokontrollnummer:

Fleischmanufaktur Kollecker GmbH AT - 401

Artikel Zubereitung €/kg iBestellungiArtikel Zubereitung €/kg Artikel Zubereitung €/kg
Bio- Rindfleisch Schweinsschulter :BestellungBio - Kalbfleisch iBestellung
Vorderes Schweins ohne Knochen 10,70 Kalbsbeuschel m. Herz (Stk.)  13,20¢
Beinfleisch  mit Knochen 9,40 Schulter geschnitten 11,20 Kalbsbrust wie gewachsen 12,40}
ohne Knochen 10,90 Vordere Stelze nicht ausgel6st 7,80 untergriffen 13,400
Kigerl im Ganzen 10,90 ausgelost/m.Kn. 8,30 ausgelost 17,408
geschnitten 11,40 ausgeldst/geschnitten/n 8,60 mit Semmelfille  10,00F
Tristel im Ganzen 10,40 Schweinsschlogel Kalbsfilet 55,000
geschnitten 10,90 Fledermaus 13,70 Kalbshals ausgeldst/oh. Kn. 17,00f
Wade im Ganzen 10,90 Hintere Stelze nicht ausgeldst 6,80 Kalbskoteletts 20,90F
geschnitten 11,40 ausgelost/m.Kn. 7,30 Kalbsleber im Ganzen 2060:
Hinteres ausgelost/geschnitten/n 7,60 auf Schnitzel 22,90i
Dicke Schulter 16,30 Schale im Ganzen 14,00 geschnetzelt 22.90: T
H.Ausgeloste im Ganzen 16,30 ohne Deckel  geschnitten 15,90 Kalbsnierenb im Ganzen 20,90
Hinteres geschnitten 16,30 geschnetzelt 15,90 ausgelost 34,10
Mageres Meisl 17,30 Schnitzelteile im Ganzen 12,60 gerollt 34.10F
Schulterscherzl 17,30 geschnitten 13,70 : gerollt/mit Niere 32,00}
Gusto : i geschnetzelt 13,70; iKalbsschale im Ganzen 35,80;
Huftsteak  im Ganzen 16,70; iBauchteil i auf Schnitzel 42,40;
geschnitten 17,70} iBauchfleisch  wie gewachsen 9,70 i geschnetzelt 42,40}
Schnitzelteile im Ganzen 18,00: i geschropft 10,00: iKalbsschnitz. im Ganzen 25,20:
geschnitten 19,90} geschropft/untergriffien 10,20} : auf Schnitzel 26,60:
Schwarzes im Ganzen 20,00 geschnitten 10,20} H geschnetzelt 26,60}
Scherzl geschnitten 20,90 i ausgeldst/m.Kn. 11,70} iKalbsschulter im Ganzen 19,90
Tafelspitz 21,90 iRipperl 11,40} i auf Gulasch 20,90
Englischer H iKarree : iKalbsvogerl im Ganzen 17,40;
Beiried im Ganzen 28,90: iKarree kurz im Ganzen/m. Knochen 14,90: i auf Gulasch 18,40:
geschnitten 30,90 ; im Ganzen/m. Kn./ausg 15,40 i0sso buco 23,00
Lungenbrater im Ganzen 47,10} auf Kotelett geschnitten 15,40 iBio - Schinken und Bio - Wurstwaren
geschnitten 51,10 auf Steak geschnitten 18,90 Bauchspeck im Ganzen 12,80%
Rostbraten im Ganzen 20,90 jung 12,80 geschnitten 13,50
geschnitten 22,90 jung/geschropft 13,10 Italenischer im Ganzen 39,50
Knochen jung/geschropft/ausg. 16,00 Prosciutto  geschnitten 40,00
Fleischknochen 7,30 Karree lang im Ganzen/m. Knochen 13,40 Geselchtes im Ganzen 12,901
Markknochen 5,70 im Ganzen/m. Kn./ausg 13,90 Putenextra im Ganzen 11,70
auf Kotelett geschnitten 13,90 geschnitten 12,40
auf Steak geschnitten 16,90 Putenlyoner im Ganzen 14,400
Schweinsinnereien und Anderes jung 12,60 geschnitten 14,80
S-beuschel m. Herz (Stk.) 6,20 jung/geschropft 12,90 Puten im Ganzen 21,00
Schweinskopf (Stk.) 3,00 jung/geschropft/ausg. 15,40 Schinken geschnitten 21,70
Schweins im Ganzen 7,10 Schopfbaten im Ganzen/m. Knochen 11,60 Rindersaft im Ganzen 20,70: T
Leber auf Schnitzel 7,60 im Ganzen/m. Kn./Jausg 12,10 Schinken geschnitten 21.40:
geschnetzelt 8,10 auf Kotelett geschnitten 12,10 Beinschinken im Ganzen 2070; T
Faschiertes gemischt 7,90 auf Steak geschnitten 14,00 geschnitten 2140t
Schweinsfilet 23,90 Leberkase 810
Bio - Gefliigel Bio - Lammfleisch Kéaseleberkase 9,60:
Huhn Lammbrust auf Ragout geschnitten 8,00 Putenleberkase 10,70; T
Freilandhuhn im Ganzen 9,70 Lammbhals im Ganzen/m. Knochen 11,00 Grillwirstel 14108
Hahnerfilet ohne Haut 21,20 im Ganzen/m. Kn./ausg 12,40 Kéasekrainer 14.80:
Hihnerkeule 12,30 auf Kotelett geschnitten 12,00 Putenbratwdrstel 17,100
Pute Lammricken im Ganzen/m. Knochen 23,10 Putenfrankfurter 16,10: 7
Putenbrust im Ganzen 24,00 auf Kotelett geschnitten 24,10 Putenknacker 15,100
auf Schnitzel 25,90 Lammschlégel im Ganzen 19,00 Frankfurter 11,000 T
geschnetzelt 25,90 gerollt/m.Kn. 2280: .+
Puten wie gewachs. 9,00 ausgelost/m.Kn. 22,80
Oberkeuele gerollt 12,00 auf Steaks geschnitten 22,80
ausgelost 12,00 Lammschulter im Ganzen 12,00
gerollt 16,90 Stand Dezember 2010
ausgeldst 16,90



Bio - Weine, Bio - Sifte Bestellung :Bio - Kase Bestellung Bestellung
Weine Kise aus Osterreich &+ o
Artikel Kategorie Preis/Fl. in € Artikel Zubereitung Preislk'a'i'ﬁ'% ..................
Gelber Muse WeilRwei * 7,30 Camember 0,125 ke Preis/Stk. 4,00 & g
Weinviertel [ WeiRwei * 7,50 Emmentale im Ganzen 32,80 Bio - Obst & Bio - Gemiise
Blauburger C Rotwein, * 6,30 geschnitten 33,50 Artikel GréRe Preis/Stk. in €
Zweigelt Cla Rotwein, * 6,90 Gouda  im Ganzen 13,50 Gemuse- & Cklein 13,008 |
geschnitten 14,20 mittel 17,000
Safte Rasskase im Ganzen 21,00 grol} 22,00
Artikel Preis/Fi. in € geschnitten 21,70 Gemusekiste klein 13,00
Apfelsaft nat 1| * 3,10 Rauchkuch im Ganzen 17,40 mittel 17,00 -
Apfel - Hollu 11 ) 3,40 geschnitten 18,10 groR 22,00f
Apfel - Johai 1| - 3,40 Mutter-Kind-I klein 13,00
Birmnensaft n: 1 | * 3,10 mittel 17,00i
Quitte 11 * 4,20 Kase aus Italien """"""" grof} 22,00
Artikel Zubereitung Preis/kg in € {Obstkiste klein 13,00
Honig Buffelmoza 0,125 k¢ Preis/Pkg. 3,60 mittel 17,00
Artikel Preis/Stk. in € ;Fontal Alpe im Ganzen 17,10 : groR 22,00 :
Waldhonig 0,5 kg 9,00! geschnitten 17,80 fSuppengrin 2,508
H Parmesan 0,2 kg 39,20 iErdépfel
Eier H iScamorza 0,35 kg Preis/Stk.  6,50; iZwiebel
Artikel Preis/Stk. in € : :
KT Freilande 6-er Pkg Preis/1 S 0,45} iKase aus der Schweiz | iBackhuhn 1 kg Paket 10, 90 """""""""
i iArtikel Zubereitung Prels/l'("gi-i-ri-é'mépaket """"""""" i

Teigwaren iAppenzellelim Ganzen 31,00 i2 Stk. Hihnerbrust, 4 Stk.

Artikel Prels'/'l-:"l-('émiﬁ'ém- geschnitten 31,70i iHUhnerfligerl, 4 Stk. Hihnerkeulen
Bio Fusilli  0,5kg 1,30i iGreyerzer im Ganzen 32,40 iFriihstiickpaket Preis/P} 12, 00:
Bio Spaghet 0,5 kg 1,30} i geschnitten 33,10} ica. 20 dag R-Saftschinken, ca. 20 dag

iSaftschinken, ca. 20 dag Putenschlnkerf

BIOFISCH NUR NACH

TELEFONISCHER ABSPRACHE

UND VERFUGBARKEIT

NEU !!!!

ca.2/5 Schulterfl.,ca.2/5 Schnitzelfleisch,
ca.1/5 Girillstiicke

Lamm- 1,5 kg Paket
mischpaket

3 Stk. Lammriickekoteletts,
3 Stk. Schldgelsteaks, ca. 0,8 kg Roller

14,00

Lamm- 3 kg Paket 10,50
vorteilspaket
ca. 0,5 kg Koteletts von Schiégel od. Ricken,

ca. 0,8 kg Lammragout, ca. 1,2 kg Lammroller,
ca. 0,5 kg Lammkoteletts vom Hals

Schweinefleisch
mischpaket

9,5

ca. 1kg Kotelett, ca. 1 kg S-Schulter
i.G., ca. 1 kg Bauchfl. geschropft

Kalbsmisc 2,3 kg Paket 15,00
ca. 1 kg Kalbsgulasch, ca. 0,7 kg Rollbraten
ca. 5 Stk. Kalbsschnitzel

Milchprodukte H iKase aus Frankreich { i6 Stk. Eier :
Artikel Preis/Stk. in € :Artikel _ Zubereitung Preis/kg in € :Grillpaket 1,1 kg Paket 10,00§ """"""""
Suftrahmbut 0,25 kg 3,70 Bergkase im Ganzen 36,60 2 Stk. Schweinskotelett, 2 Stk. Rindersieaks
geschnitten 37,30 zum Kurzbraten, 2 Stk. Bratwurst T
Sauergemiise Kochpaket 2 kg Paket 8,00:
Artikel Preis/Glas in € ca. 1kg Kochfleisch, ca. 0,5 kg Fleischkn.,
TEssiggurkerI 0,37 kg 2,20 1Stk Suppengrin [T
Karottensala 0,38 kg 1,70 Bio - Pakete Aufschnitt- 0,5 kg Paket 20,00; ]
Broerh T
kg. in
Roter Riiber 0,64 kg 2,50 Artikel  GréRe € paket
Rote Papriké 0,65 kg 3,30 Rinder- 3 kg Paket 11,40 gemischter Aufschnittaus i
Bio-Oliven g 0,34 kg 5,30 misch- 5 kg Paket 10,50 hauseigener Produktion i
paket 7 kg Paket 10,008
ca.2/5 Vorderes,ca.2/5 Gusto,ca.1/5 Hinteres ¢ i
Schweine- 3 kg Paket 9.50: i g
fleisch- 5 kg Paket g30iTTRL
vorteilspal 7 kg Paket 910i T+ T

Stand Dezember 2010



